Requisitos a cumplimentarse para instalar planta elaboradora
de agua Bebida Envasada

Cabina Sanitaria:

Habilitacion de la Empresa

Andlisis y Frecuencia

Rotulacién de envases

Certificacion de tapas y bidones

RNE y RNPA

Condiciones de Transporte y Habilitacion

Bromatologia:

Habilitacion Municipal o RNE o RNPA si el producto se comercializa fuera del
Ejido Municipal

Libretas Sanitarias

Certificado de Desinfeccion y Control de Plagas

Memoria descriptiva de producto/ Declaraciéon Jurada

Libro de actas (contenido del producto terminado)

Caudalimetro (certificacion otorgada por Obras Sanitarias Mercedes)
Certificado de Captacién (red o pozo)

Analisis iniciales fisicos quimicos y microbiolégicos realizados por el
Ministerio de Salud

Andlisis microbiolégicos (semanalmente),avalados por el Responsable
Técnico

Fiscos-quimicos (semestralmente), avalados por el Responsable Técnico
Habilitacion de transporte

Controles aleatorio Microbiolégicos desde la Municipalidad en proceso y
transporte

La planta elaboradora debera contar con los siguientes sectores:

» Sector de prelavado

» Sector para el lavado automatico o manual de envases (utilizando
buen procedimiento en caso que sea manual), agua caliente,
evaluacion del método de limpieza

» Sala de llenado y tapado

» Sector de rotulacién y encajonada (fechamiento)

» Sector para reservas de productos listos para la distribucion

» Sector de materias primas

» Sector para los agentes de limpieza, desinfeccién, lubricacion, etc.

» \Vestuarios

Construccién:

» Las dependencias deberan ser tal que permitan separar las
diferentes operaciones y sustancias susceptibles de causar
contaminacion cruzada

» En los establecimientos las entradas y salidas para vehiculos asi
como las zonas de transito en el interior no podran ser de tierra,
debiendo estar pavimentadas o adoquinadas con cubierta asfaltica u
otro acondicionamiento similar.

» La sala de elaboracion (maquinarias) y envasamiento deberan tener
como minimo una superficie de 40 mts2.



La sala de llenado y taponado debera quedar aislada de las demas
dependencias mediante separacion de mamposteria revestidas con
azulejo material impermeable, carpinteria metalica o de vidrio
provistas de puertas que deberan mantenerse cerradas.

La sala de llenado no podra utilizarse como deposito permanente o
temporario de envases vacios aunque estén limpios

Los pisos seran impermeables, ignifugos, resistentes y lavables,
dotados de declives o sistemas de desagies que facilite el
escurrimiento de agua

El techo se construira de modo que puedan conservarse las
condiciones de higiene y pintura e impidan las condensaciones de
vapores.

La sala debera estar dotada de un sistema que asegure una
sobrepresidon en su interior producida por aire esterilizado mediante
filtros adecuados

Las aberturas para la cintas transportadoras que ingresan los
envases vacios limpios y las de la cinta transportadora que retiran
los envases llenos no deben exceder el tamafo requerido para el
paso de los envases

Los artefactos de iluminacién deben ser protegidos para prevenir
roturas y la posibilidad de caida de vidrios

Los tanques de acumulacion de agua seran de cemento armado,
fiborocemento o acero inoxidable con fluido sanitario. Los tanques
intermedios seran de acero inoxidable. Asi mismo frecuencia de
limpieza de los mismos y productos utilizables.

Todas lasa maquinas deben estar ubicadas de modo que quede un
espacio con la pared para facilitar la limpieza

las tolvas donde se colocan las tapas a usar deben permanecer
cubiertas .las cocinas, bafos y otros locales no afectados al proceso
de produccién deben estar ubicados sin acceso directo a las areas de
procesamiento

Reqguisitos de higiene:

>

los reservorios del agua, las tuberias, equipos de tratamientos y de
llenado deben ser sometidos a limpieza periddica y en el momento
que se detecte alguna anormalidad.

Los envases retornables deben ser lavados, sanitizados e
inspeccionados antes de ser llenados, preferentemente se utilizan
soluciones de hidréxido de sodio a temperaturas no menores de 60°
C, deben ser enjuagados con agua potable y verificar la ausencia de
trazabilidad de hidréxido de sodio mediante un indicador acido-base
como fenolftaleina.

El lavado y sanitizacion de los envases vacios se debe realizar en un
recinto adecuado para prevenir contaminacion

Los envases llenos deben ser inspeccionados por lo cual se exige
estaciones de control virus que cuenten con pantalla, iluminacién e
instalaciones adecuadas para cumplir esta funcion a la salida del
proceso de llenado y taponado

Todas las basuras y desechos deben ser guardados fuera de los
locales de elaboraciéon, limpieza y envasado y los recipientes deben
tener tapa.

Las tareas de limpieza y desinfeccion deberan realizarse manteniendo
en receso el proceso de produccion.

Colocar puestos sanitizantes antes de ingresar a la planta como asi
también en sanitarios contando con jabdén liquido y toallas
descartables



» Vestuarios acondicionados para el personal

» Indumentaria adecuada (botas , mamelucos o chaqueta y pantalén y
cofia todo en perfectas condiciones de uso y de colores claros
preferentemente blanco)

Operatividad:

Los tratamientos permitidos a fin de conservar o mejorar sus caracteristicas fisicas
quimicas y microbioldgicas son:

» Decantacion y/o filtracion al solo efecto de eliminar sustancias
naturales indeseables tales como arena, arcilla, etc.

Cloracion en el porcentaje correcto

Filtro de arena y grava, canto rodado de granulometria adecuada
Carbén activado

Ozonizacion

Radiacién ultravioleta

Osmosis inversa
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Rotulacién:

Se consignan los siguientes datos

Denominacién del producto

Marca registrada

Tratamiento eventual al que pudo haber sido sometida

Fecha de duracion maxima que se debera indicar mediante la
expresion “consumir preferentemente antes de” este valor debera
ser establecido por el propietario

> ldentificacion de la partida o dia, mes y afio de elaboracién
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Transporte:

El transporte para la distribucién de los envases debe evitar la exposicion al sol y a
temperaturas elevadas. Para ello, los envases deben ser protegidos con una
cubierta protectora para evitar la exposiciéon directa al sol.



